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Vom griinen bis zum weifen Gold

Siiffe Tour bringt den Besuchern in der Hohen Biérde die Landwirtschaft von einst niher

Micht nur das weifle Gold
stand beim Tag der Siifien
Tour in der Hohen Binde
im Mittelpunkt. Ebenso
Interessantes gab es {iber
das griine Gold, némlich
den Hopfen, und den
Holunder zu erfahren.
Allerdings béindigte das
Wetter bei einigen den
Wissensdurst.

Von Constanze Arendi-Mowak
Ochtmerslebon = Bei uns ist es
ja heute eigentlich schon der
zweite Tag®, erklarte Anke Bus-
se den Neugierigen, die zur 54-
fSen Tour auf ithren Hof in Ocht-
mersleben kamen. Gemeinsam
mit ihren Mitstreiterinnen von
der Landfraven-Gruppe Holli-
Holler* und fleiftigen Helfern
aus der Familie hatte sie das
Prozedere rund um die Sirup-
preduktion aus Zuckerritben
bereits am Vortag begonmnen.
Seit finf Jahren inzwischen
schon haben es sich die Land-
fraven um Anke Busse auf die
Fahnen geschrieben, das Pub-
likum am Tag der Sullen Tour
in Grofmutters Zeiten zu ent-
fiihiren.

Und eines ist gewiss: 50 ein
kleines Glischen Zuckerriiben-
girupist etwas ganz wertvolles,
Zumindest unter Beachtung

des Zeit- und Arbeitsaufwan- |

des. Funf Zentner Riiben ha-
ben die Helfer zuniichst tlichtig
geschrubbt und geputzt, ehe
sie die dann weilen Friuchte
des Bardebodens raspeln und
auspressen konntem. .40 Liter
Saft haben wir letztlich gehabt,
den wir dann in den alten Kes-
sel kochen konnten®, erklirte
Anke Busse weiter. Ubrig ge-
blieben waren aber der An-
schawung wegen auch ein paar
Riibenschnitzel  Probieren Sie
mal, wie siiB die an sich schon
sind®, riet die Hausherrin so
manchem Gast an diesem Tag.

Thr Mann Jens war fiir das
Befeuern des Kessels zustandig
und achtete dann stundenlang
mit Argusaugen auf den Sirup,
biz er endlich in die Glaser ab
gefiillt werden konnte, Die ma-
gete Ausbeute lag bei 34 kleinen
Glasern.

Die waren dann aber heif
begehrt bei den Gasten, die hier
Rast machten und sich die Her-

Mit der Srupherstellung aus den Zuckerriben ganz chne maschinelle Unterstitzung hat Landfrau Anke Busse (L) aus Ochtmersleben in-
wischen schan Erfahrung. Geduldig erklirte sie den Gasten auf Ihrem Hof das Prozedere und Led sie auch won den Zuckerriben naschen.

I{Iau'i Dieter Schaper wies inder Hupfenausstellungnﬁruﬂ San-

tersleben auf manches Detall hin

stellung des Zuckerriibensirups
ohne maschinelle Hilfe genau
erklaren lieBen, Viele kennen
es noch von fridher und wollen
auch einmal sehen, ob wir das
genauso machen®, sagte Anke
Busse, die mit vielen ihrer Be-
sucher ins Gesprach kam. An-
dere aber staunten auch iiber
den glinzenden Kessel, der
wirklich noch aus Grofimut-
ters Zeiten stammt, ebenso wie
die alte Raspel, die zum Einsatz
kam, um die Riben zu zerklei-
NEern.

Mit welchen Geriten die frii-
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heren Generationen sonst noch
die Landwirtschaft bewiiltige
haben, konnten interessierte
Gaste in der Ochtmersleber
Heimatstube sehen. Hier sind
allerhand Handwerkszeug
und andere Exponate aus der
Historie des Ortes, in dem die
Zuckerriibe lange eine bedeu-
tende Rolle spielte, zusammen-
getragen. Und nach Auskunft
von Jens-Uwe Koch und Jean-
nette Ottemann-Preil vom art-
lichen Heimatverein soll die
Heimatstube weiter wachsen.
In einem weitersn Raum soll

In der Ochtmersleber Heimatstube wurde gezeigt, mit we’lchenﬁe
raten frihere Generationen die Landwirtschaft betrieben haban,

bis zum Weihnachtsmarkt
eine kleine DDR-Ausstellung
entstehen. An Nachschub von
<Material” fiir die Heimatstube
mangelt es jedenfalls nicht.
Lohn und Brot verdienten
die Bauern von einst in der
Barde allerdings nicht nur mit
dem weillen Gold®, sondern
das sogenannte griine Gold”
war vor allem in Schackens-
leben und Eichenbarleben der
Hoplen. Viele lebten hier vom
Hopfenanbau, Die Erinnerun-
gen daran werden im Hopien-
Infohaus in Grof santersleben,

das zum Tag der Stulen Tour
ebenfalls gedfinet war, wach-
gehalten, Klaus-Dieter Schaper
stand in der Ausstellung Rede
und Anbwiort.

Vom Bier aus Hoplen bis
zum Likdr aus Holunder war
es nur ein kurzer Weg an die-
sem Tag. So wurden auch im
Niederndodeleber Holunder-
Kontor die Gaste von Ursula E.
Duchrow-Buhr empfangen, die
mieht iber Holunder erfahren
und einmal das suffig-siife Ge-
heimnis von Omas Holunderli-
kiir probieren wollten.



