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Der Holler von der Elfenwiese betort zwei Forscher

Erndhrungswissenschaftler sammeln Erfahrungen auf der Holunderplantage in Brumby

Holunder liegt im Trend.
Sein Aroma und die
gesundheitsfirdernde
Wirkung wecken das In-
teresse bei Wissenschaft-
lern von der Hochschule
Bernburg. Zwei von ihnen
besuchten das Holun-
derkontor und die erste

Hollerplantage der Béirde.

Vom Maik Schulz
Brumby/Niederndodeleben = Der
Holunder blitht. Die Ernte der aro-
matischen Dolden ist im vollen
Gang. Auch suf der Elfervwiese"
in Brumby. Hier hat das Niedern-
dodeleber Holunderkontor vor dred
Jahren die erste Plantage mit Kul-
turhabunder in der Magdehurger
Barde angelagt.

«In Sachen Holunder ist
viel Uberliefert, doch

Emifrungsexpertan Claudia Wysekal

Der blologische Anbau des Kul-
turhobunders in Brumby hat das
Intevesse von Doktorandin Clay-
dia Wysekal und Studentin Fran-
ziska Griinder Wirsam-
meln Wissen tber den Anbau, die
schonende Ernte und sorgsame
Verarbeitung. Auch die Methoden
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Ursula E. Duchrow-Buhr (IL) 2eigt den Wissenschaftlerinnen Franziska Grinder (Mitte) und Claudia Wysekal die emtereifen Dolden auf der

-
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ersten Holunderplantage der Magdeburger Borde in Brumby. Die Erndhruengsforscher von der Hochechule Bernburg wollen einen Sekt mit

natirlicher Holundernate entwickeln.

wenig Verlusten der wertvaollen
Inhalts- und Geschmacksstoffe
wollen wir erkunden®, beschreibt
Claudia Wysekal das Anlisgen ih-
res Besuchs. An der Hochschile
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Bernburg forschi sle an Produkten  bliten und ihr ichlicher zu erforschen. Deshalb sind wir
fiar die Emé Geschmack sind eine perfekte  hier”, berichtete Claudia Wyse-

Das Trio auf der . Elfenwiese® Verbindung. .In Sachen Holun-  kal. Und ihre Studentin Franziska
ist gich einig: Die gesundheitsfor-  der ist viel dberliefert, doch wis-  Griinder erginzt:  Der Holunder-
dernden Elgenschaften der Holler  senschaftlich gibtes nocheiniges  geschmack wird immer belieh-

Ursula E. Duchrow-Buhr

Doch micht immer ist Ho-
lunder drin, wo Holunder drauf
stehr. fum Verdruss von Ursula
E. Duchrow-Buhs: _Echter Ho-
lunder besitzt Stherische Ole und
mehr als 60 Komponenten, die
chen Karpers stirken, auch gegen
Krebserkrankungen. Diese Kraft
der Matur hat mich schon immer

¥ Eicziniert. Und da hat der Holun-

der mit seinen Bliten und Beeren
ein tolles Potenzial®
Demnachst werden die Bern-
burger Experten. im Labor Ver-
sucharelhen durchiihren.

gesundheitsfordernden
Eigenschaften zu verlieren. Wir
suchen einen lohnenden Grund-
stofl fiir einen Sekt mit besonders
irlicher Hohund ¥
riit Claudia Wysekal ihr kieines
Geheimnis, dass eigentlich noch
gehiitet werden sall.



