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Hohe Birde. Ribensirup havsgemacht - nach alter Land-
frawensiie wagien sich am Wochenende die Damen der [ Holli
Holler® - Landfravengruppe der Hohen Birde zum sweiten Ma!

Gewinnung des siillen Bdrdegolds nach alter Sitte an die Herstellung des suen Bordegoldes.

—

Landfrauen versii3en den Tag mit Riibensirup

Riabemsirup hausgemachi =
nuch alter Land{rnsensitie
waglen sich am ve

Wochenende die Damen der
<Holll Haller” - Landirauen-
gruppe der Holien Birde zum
sweiten Mal an die Herstellang
des siiflen Bardegoldes, [as
Ergebnis vom vergangenen Jahr
hatien sie fikr , unbedingt
verbesserungswirdig” gehslien,
Und das Ergebis 2010 konnie
wSich schmecken Inssen®.

Von Maik Schulz

Ochimersleben/Hohe Bicde.
Hatten die Holli-Holler-Da-
men 2008 den Ribendicksaft
noch aus der Euckerfabrik ge-
heolt, wollten gie an disserm Wo-
chenende nichts mehr Anderen
oder gar dem Zufall dberlas-
sen. Von der ackerfrischen Zu-
ckerrliibe bis zum glinzenden
Sirup wollten sie dieses Mal al-
les selbst undd richtig machen -
eben so, wie es einst die Frauen
auf dem Birdelande auch ge-
tan haben,

Um halb zehn krachien am
Freitagvormittag die erdwer-
krusteten Zuckerruben direkt
vom Nordgermersleber Acker
auf den Boden der Waschiiiche
von Ingrid Glufke, Mehr als
drei Stunden haben wir die zu-

kit einem Glischen Rlbenschnaps versOften sich die Landfrawen der Hohen Brde die Wartezeit. Vier

Stunden kang koechte der RObendicksalt, bevor der leckere Sirup fersg war.

niichst eingeweichien Riben
geschrubbt  und  gescheuert
Dias war eine Arbeit, mein lie-
ber Mann®, berichtete Imgrid
Glufke am Sonnabendmorgen

Mach dem Ribenputzen war
noch mehr Eraft gefragt. Der
von Friedrich-Karl Busse aus
Nordgermersleben stammends
Rilbenschnitzler verlangte ed-

Folo: hMalk Schulz

nen ganzen Mann, Angels Ga-
thge, der Hahn im Korbe der
Landfraven. lief s=ich nichi
lange bitten und schnetmelte
die Riiben mit dem grinen

Wundergerat in topfgerechis
Stlicke, In der Glufkezchen
Waschkiiche brodelte bereits
das Feuer unter dem michtigen
Fesgel, Gut zwel Stunden
musste die Ribenschnitzelsup-
pe kochen, bevor die Riben-
LS in Leinentach wver-
packi- in die grofle Holzpresse
kam. Heraus quoll der Dick-
gaftl. [he schwerste Arbeit war
getan, die erste Etappe ge-
schafft, der Sonnabend mit
dem eigentlichen Sirupkochen
konnte kommen.

Ribenschnitzel missen
zwei Stunden kochen

Dicke subliche Scheaden
krochen am Sonnabendyvormit-
tag aus der Koche von Land-
frau Anke Busse. Vom Dunst
beschlagen fiillten sich neben-
an die Glischen mit Hothpro-
pintigem. Einen Hﬁh-cn:u:hn:p.:
mit Holunderblitten hatte DTr-
gula E, Duchrow im heimischen
Holunderkontor kredert wncd
dien michtigen Ballon in Anlke
Busses Zuckerkontior entkorkt
Der hausgemachie Schnaps
schmeckie kistlich und locker-
te die Zungen Wihrend der
Sirup geschlagene vier Stun-
den unter der Obhut von Zau-

berkoch Angelo wor sich hin
kichelte, klinten die Land-
frauen in gemittlicher Hunde,

Als Kind der Birde
ein Mal Sirup kochen

Das Eusammenkochen hat
richtlg Spal gemacht, auch
wenn &2 riemlich anstrengend
war"”, meinte Anke Busse, Und
Barbara Lehr erginzie: ,Als
Rinder haben wir noch selbst
Riiben auf dem Acker gezogen,
aber ich habe nie gewusst, was
und wie nach dem Abtransport
in die Zuckerfabrik mit den
Riben passiert. Das war jetzt
das erste Mal, das Miteinander
war vinfach toll, das hat agch
einen emotionalen Aspekt fr
mich = gerade als Kind der
Bérde,

Die Damen ulkten und plau-
derten, genossen die gemdéin-
same Zeit, bis der mit Span
nung erwartete Moment heran
rickte: Der noch warme Hi-
bensirup triplelte auf frisches
Weizenbrot. Kaffesduft kit-
selte die Masen Und der er-
sehnte Biss in die Sirupstulie
besthtigies Der Ribenjahrgang
2010 ist ein gelungener! Dwar-
auf stiefen die Landfrauen an
- naatlirlich mit Ribenschnaps



