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«30Be Tour” im Holunderkontor

whuckersitB und miirchenhafi
unter diesem Motto schlug am
Sonnabend das Niederndode-
leber Holunderkontor ein

musverband Elbe-Biirde-
Heide Siifen
Tour” Gfinete das Kontor seine
Plorten weil.

Yon Malk Schulz

Niederndodeleben. Im Ame-
biente alter Bruchsteinmauern.
swischen Holler-Theke und
prazsalndem Kamin verbanden
sich am Sonnabendnachmittag
Eultur und Genuss auf kdstli-
che Art und Weise. Handge-
machie Triffel mit Holunder
und Johannisbereren in feins-

ten  Schokoladen, liebewoll
kreiert won der Dresdener Cho-
colaterie-Medsterin Tinka Da-
ligva, liefen die Giste den kal-
fen Herbatwind schnell
vergessen e Besucher kamen
aus allen Himmelssichtungen.
Sie pllgerten aus Wolfsburg,
Peine, Magdeburg, Berlin,
Flechtingen, Wanzleben und
Haldensleben in das weltweit
erste Dokumentationszentrum
rund um die Geschichte, Kul-
tur und die Kiiche des Holun-
ders. Elnige von ihnen hatten
noch Orientlerungssclwierig-
keiten, suchien belsplelsweise
das Groll Santersleber Hopfen-
haus, eine weitere Station der
LSlben Tour® in der Hohen

Bérde, so lange, bis die Fih-
rungen vorbei waren. Eine
bessere Ausschilderung wilre
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Ansl:m'm auf das Hnlunderkﬂntor

Niederndodeleben. . Zuckersifl und marchenhaft® hied es
am Sonnabend im Holunderkontor. Ein voller Erfolg. die
Giiste kamen aus Wollsburg, Peine, Magdeburg, Berlin,
Flechtingen, Wanzleben und natiirlich sus der Region.

Triiffel und Desserts betoren die
Gaumen am prasselnden Kamin

schiin gewesen™, meinte eine
Familie aus Peine, Doch zum
Trost wurde die Seele im ku-
schelig-warmen Kontor |be-
sinftigt. Phantasievolle Hol-
lerkdstlichkelten prasentierten
die Holundergourmets am Des-
sertbuffet. Hausgemachie Ge-
lees und Marmeladen mit ver-
heifungsvollen Namen wie
~Schwarzer Kardinal®,
Herbstsinfonie® und , Elfen-
kul® standen neben under-
blittenlikér, Beerensiiften und
dufienden Kuchen.

Maturlich war das mit Ho-
lunderbliitensahne angerichte-
te Holunder-Friichtebrot der
dreifachen Bérdebackkdnigin
Helmi Hitter, elnmal mal mehr
der Benner bel den Gasten. Ho-
lunderbesren  und  andere
Friichte, im Sommer als Hum-

tapf eingelegt, werden in Hels
mis Kreation verbacken.

Derwell bewirteten Heinz
‘Werner Buhr und Ursula Du-
chrow ihre Giiste, plauderten
an den Tischen iber Geheim-
nisse und Geschichte, (ber Ge-
sundes und Geschmack der seit
Jahrhunderten bekannten und
nun wieder entdeckien Holun-
derschitze. . Ich lasse mich
gern von alten Hezxepien inspi-
rieren” erzihlte die Hausher-
rin. S0 entstanden auch die
Fliederblutentorichen mit Ros-
marin aus dem eigenen Garten.
Friiher wurde der Holunder
auch Flieder genannt. Darauf
stioflen die Giste mit einem
Holler-Hausbreand an.  Der
wilrmte den Kdrper fir den
spliten Gang hinaus ins kiihle
Herbetdunkel.

Helmd Ritter servierte ihr sefbst kreiertes Holunderfrichbebrot, cinen

Emergiespender voller Geschmack,

Fotos [2): Maik SChulz

Das Gedprich mit ihen Gaiven i1 Uriula E. Duchrow wachieg. Am
sonnatsend ging ed vor allem um sufe Holler-Kostchkeiten,



