Anzeiger

Haldensleben/Wolmlrstedt

imag!. Nicht jeder Mensch
freut sich {(ber mit Lebens-
mimlirh i ﬂn—

mumﬁm

Amtshlatt fur Landkreis Borde

Osi:ereier ganz natiirlich firben

delstiblichen Ostereierfar-
ben und auch mit etwas

Aufwand wverbun-
en. Die firbenden Zutaten

werden in groBen Mengen

= mindestens 250 Gramm -
In einem Topf mit Wasser 20
Minuten lang ausgekochi,
AnschlieBend wird der Sud

. abgeseiht und die Eier darin

zehn bis 2wolfl Minuten lang
gekocht. S0 ergibt zum Bai-
spiel Kamille die Farbe Gelb,
Rote Beete Rottdne und
HRooibostes Schwarz, Spinat
und Petersilie frben Eier

griln. Und Blau lasst sich
aus Holundersaft ader Hot-

= ey et
ren,

Farbstruktur, sagt Gross.
Gezielte Muster lnssen sich
aber auch durch das Um-
wicheln mit Faden oder Ny-
Iomsickehen aulbringen,
Nach dem Trocknen werden
die Eler mit Speck oder O
abgerieben - das bringl sle
schin zum Glanzen.



