Als ,Professor Schnauz” brillierte Piet Letz (re.) und weihte mit seinem , Lehrling Johann Spannenkrebs die

Gaste im Holunderkontor in die Geheimnisse der alkoholischen Garung ein.

Rezeptebdorse im Holunderkontor

Foto: Maik Schulz

-Ein wonziger Schlock™
verfiihrt zum Hollergeist

Der Herbst vergoldet den Glanz
der Hollerbeeren. Holunder-
geist flackert entflammt in
Experimentierstitbchen von
»Professor Schnauz”.
Majestiiten verraten Geheim-
nisse aus der hoheitlichen
Kiiche - Zur Herbstrezeptebir-
se lud das Niederndodeleber
Holunderkontor am Sonnabend
ein. Auch das MDR-Fernsehen
lieB sich da nicht lange bitten.

Von Maik Schulz

Niederndodeleben. Im Herbst
reifen der Holunder und die
Gartenfriichte, das Getreide ist
vom Halm - Zeit der Kiichen-
meister und Backfreuden. Bor-
debackkonigin Helmi Ritter
und Erntekoénigin Heike Reps
reichten im Holundermérchen-
garten deftige Gaumenfreuden
aus der heimischen Kiche und
dem Garten. Heike Reps lud zu
verfithrerischen Chutneys aus
Tomate und Kiirbis, Marmela-
den jeder Art, selbst aus Toma-
ten, Wein aus Kirschen und

Erntekonigin Heike Reps hatte selbst angebaute und verarbeitete Kost-

barkeiten aus der heimischen Kiiche mitgebracht.

Foto: Maik Schulz

Saft aus Holunder - allessamt
aus dem heimischen Garten
und dem eigenen Rezeptebuch.
IThre majestitische Kollegin
Helmi verzauberte mir ihrem
Holunderfriichtebrot, dazu
zapfte der Lindhorster Brau-
meister Jirgen Eckart das erste
Holunderbier der Saison. Geist-
reich im doppelten Sinne ent-
fiihrte ,Professor Schnauz“
alias Piet Letz mit seinem Lehr-
ling Jiirgen Spannenkrebs die
Giste in sein Labor. ,,Nur einen
wonzigen Schlock® reinen Ho-
lundérgeistes gewann der Meis-
ter aus der ,Feuerzangenbow-
le“ mit seiner ' tatséchlich
funktionierenden Destille und
verfithrte die Besucher im rap-
pelvollen Kaminzimmer des
Holunderkontors zu einem
»Schlock” der geistreichen Spi-
rituose. Humorvoll unterwies
Letz die Géste in Sachen alko-
holischer Gérung und hatte die
Lacher auf seiner Seite. Die
amiisierten Giste plauderten
bis in die Abendstunden mit
»Holundermutter* Uschi
Duchrow und ihren Mitstrei-
tern (iber Rezepte der traditio-
nellen Bordekiiche, fiir die die
Kontoristen den Holunder wie-
der salonfihig machen. Davon
kénnen sich demnéchst die
Fernsehzuschauer iiberzeugen.
Der am Sonnabend gedrehte
Beitrag wird im Dezember als
~MDR-Spezial*“ gezeigt.
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