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Unterwegs im
neuen Kreis mit
der Volkstimme

Mit einer , Kulinarisch-
kulturellen Reise" mochte
die Volksstimme thren Le-
sern den neuen Landkreis,
zu dem der Ohre- und der
Bordekreis am 1. Juli fusi-
oniert sind, vorstellen.
Kulinarische  Speziali-
titen sowie kulturelle Ver-
anstaltungen und Sehens-
wiirdigkeiten der
einzelnen Verwaltungsge-
meinschaften werden da-
bei vorgestellt. Sie sollen
neugierig machen auf den
jeweils noch unbekannten
Teil des neuen Grofkreises
und damit zum Zusam-
menwachsen der Region
und der Menschen beitra-
gen.

Nichster Teil der Volks-
stimme-Serie ist heute die
Verwaltungsgemeinschaft
Hohe Borde.

Schwarze Beeren und weilte Friichte

Vom Holunderkontor
ins Hollerbusch-Tal

Von Maik Schulz

Hohe Birde. Die Hohe Borde
ist Holunderland. Die schwar-
zen Beeren und weillen Bliiten
sind in aller Munde zwischen
Niederndodeleben und Beber-
tal. Die Kreativwerkstatt Hohe
Borde hat das Holunderprojekt
ausgerufen, das inzwischen
erste reife Friichte trigt. Herz-
stick ist das Holunderkontor
in Niederndodeleben - das
weltweit erste Dokumentati-
onszentrum tiber Kultur, Kiiche
und Kunst des Holunder. Hier
erfahren die Besucher regionale
Rezepte aus Beeren und Bliiten,
Mythen und Mirchen vom Hol-
lerbusch und natiirlich die heil-
bringende Kraft des Holunder,
die in Antike und Mittelalter
genauso geschiitzt wurde wie in
GroBmutters  Hausapotheke.

Die Vielfalt der Holunderpro-
dukte ist unerschopflich, reicht
von heilbringenden Essenzen
und Olen, iiber Holunderseife,

-schokolade, -likorchen und -
bier bis hin zu Holunderschin-
ken, Holundermuttersaft und
Tee. Ein Potpourri der Geniisse
konnen die Giste alljihrlich
beim Holunderbliitenfest im
Juni und zum Holunderbeeren-
fest am Tag der Regionen im
Oktober genieflen. Interessierte
konnen sich an Ursula E. Du-
chrow im Holunderkontor wen-
den (03 92 04) 6 62 58,

Neben dem Kontor ist auch
das Holundertal in Klein Rott-
mersleben eine Reise wert -
Kontakt iber Biirgermeister
Weitz: (03 92 06) 5 36 72 — ein
Abstecher in die nahe Rott-
mersleber Jakobus-Pilgerkir-
che liegt nahe, oder ein kiihles
Bad im ersten Okobad Sach-
sen-Anhalts in Nordgermersle-
ben (039062)97818. Und
schon bald sollen alle Attrakti-
onen der Hohen Borde und des
Holunderprojektes {iber drei
Holunder-Rad-Rundwege zu
erkunden sein.

Ursula E. Duchrow heiltt sie im ersten Holunderkontor der Welt in Nie-

derndodeleben-Schnarsieben willkommen.

Erlebbares Handwerk
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Hellmi 1. will am 8. September
Backkrone und -loffel in der Ku-
chen-Arena verteidigen.

Bordebackkonigin

Hellmi I. und die

Kuchen-Arena

Niederndodeleben (msc).
Einmal im Jahr, in diesem Jahr
am 8. September, steht am
Platz unter der Schnarsleber
Bismarck-Eiche die lingste
Kuchentafel der Borde. Zum
traditionellen Bordehoffest
wird die Bordebackkonigin ge-
sucht. Jeder Hobbybicker
kann sich beim Heimat- und
Kulturverein (03 92 04) 6 62 58
oder 62576 bewerben. Uber
die Vergabe des goldenen Back-
loffels entscheidet das Publi-
kum. Im vergangenen Jahr er-
oberte die Niederndodeleberin
Hellmi Ritter mit einer Ficher-
torte die Gaumen der Fein-
schmecker und setzte sich ge-
gen 40 Bewerberinnen durch.
Bereits 2005 holte Hellmi I
Silber und will in diesem Jahr
ihren Titel verteidigen. Wahr-
scheinlich wird sie sich mit ei-
ner leckeren Holunderkreation
bewerben, aber genaues war
noch nicht zu erfahren. Mogli-
cherweise erobert auch will-
kommene Konkurrenz aus dem
ehemaligen Bordekreis den
groBen Backloffel in der Ku-
chen-Arena.

Bordehandkése aus der Bauernstube

Von Maik Schulz

Niederndodeleben. Die , His-
torische Kisestube" erwartet
die Besucher seit 2005 in
Schnarsleben, dem in den 50er
Jahren eingemeindeten Ortsteil
von Niederndodeleben. Im al-
ten Ortskern, vis-a-vis der
méchtigen Bismarckeiche und
des ersten Holunderkontors
der Welt, erwartet die Giste
ein Streifzug durch die Milch-

und Kiseproduktion von der-

Mitte des 19. Jahrhunderts bis
zum Ende des zweiten Welt-
kriegs, angefangen von Satte-
schiisseln aus Steinzeug, itber
ihre Nachfolger aus Emaille

und spiiter aus Aluminium bis
hin zur ausgestellten Milch-
Zentrifuge. Die Zentrifuge re-
volutionierte einst die Milch-
und Kiseproduktion und lieB
die Verarbeitungsmengen in
den biuerlichen Haushalten in
die Hohe schnellen.

Satteschrank ist Sahne

Sahnestiick der Ausstellung
ist ein Satteschrank, ein origi-
nal Milchsduerungs- und Ki-
setrocknungsschrank, ausdem
Jahr 1890. Diese und viele,
meist von Niederndodelebern
und Schnarslebern gespende-
ten und liebevoll aufgearbeite-

ten Sticke, sind in der histo-
rischen Kiisestube in der
Mittelstrae 9 zu bestaunen.
Eine Anmeldung zum Besuch
ist bei Christel Westerholz, Tel.:
(03 92 04) 6 25 76, vom ortsan-
sissigen Heimat- und Kultur-
verein moglich. Christel Wes-
terholz fithrt auf Wunsch auch
in alter Bordetracht durch die
gute Kisestube. Auf Vorbestel-
lung serviert die alt eingeses-
sene Schnarsleberin Handkiise
und Kisesuppe oder auch Kii-
sekuchen fiir kleine Lecker-
méuler. ,Wir sind offen fiir
weitere kulinarische Nachfra-
gen, die regionale Bordekiiche
hat ja genug zu bieten.*



