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Zum Holunderbliitenfest

Niederndodeleben. Das Programm fir die Premiere des
ersten Holunderbliitenfestes steht. Hohepunkte sind dabei
die Holunderkiichlein-Back-Show und die Erdffnung des
ersten Holunderkontors der Welt.
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Sekt ist kalt gestellt: Am 16. Juni
offnet das Holunderkontor

Das Programm fiir die Premiere
des ersten Holunderbliitenfes-
tes am 16, Juni steht. Hohe-
punkte sind dabei die Holun-
derkiichlein-Back-Show und
die Eréffnung des ersten
Holunderkontors der Welt.
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Niederndodeleben. Zwischen
dem Holunderkontor in der
Kreativ-Werkstatt im Bauern-
haus“ und der Historischen
Kiistestube wird sich am
16. Juni die blithende Festmeile
an der Wiese unter der Schnars-
leber Bismarckeiche ausbrei-
ten. Das Kontor als erstes Ho-
lunder-Dokumentationszentrum
weltweit gibt einen Einblick in
die Kunst, Kiiche und Kultur
des Sambucus Nigra (schwar-
zer Holunder).

Das Putzen, Réiumen und Po-
lieren in den heimeligen Rium-
lichkeiten ist vorbei. Ein Blick
in die Stube mit Kamin vor
Sandsteinwiinden macht neu-
gierig auf eine unersittliche
Vielfalt. , Unsere Kontakte zu
Holunderfreunden in vier Bu-
desliindern werden immer en-
ger, davon profitiert auch die
Auswahl unserer Produkte.
Das sollen unsere Giistezum
Holunderbliitenfest probieren
kénnen*, blickt Ursula E. Du-
chrow von der Kreativ-Werk-
statt voraus. Auch aus der Ho-

hen Borde gibt es
Holunderneuigkeiten.
Nach der Kreation seines

dunklen Holunderbeeren-Sau-
erteigbrotes wird der Scha-
ckensleber Bicker Pickert die
Weltpremiere eines Holunder-
bliiten-Weillbrotes zelebrieren.
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Es ist geschafft: Ursula E. Duchrow genehmigt sich ein Schlickchen Holunderblutenlikor im ersten Holun-

derkontor der Welt. Zum Holunderbliitenfest am 16. juni ist Eréffnung.

Handgemachte Ole und Seifen,
Essenzen und Rezepte erwar-
ten die Besucher auBerdem.
Nicht zu vergessen die Holun-
dergetrinke. Neben neuen Ent-
deckungen eines Holundergeis-
tes und eines flaschengegorenen
Sektes aus der Rhon wird der
Lindhorster Privatbrauer Jiir-
gen Eckart sein selbst kreiertes
Holunderbier prisentieren.
Kleine Elfen werden den Ho-
lundermiirchengarten mit der
Ausstellung ,,Ganz verwurzelt"

einweihen. Im Garten gedeihen
iibrigens elf seltene Kulturho-
lundersorten aus finf Lindern,
unter anderem Holunder mit
gelbem und schwarzem Laub,
auch rot blithender Holunder.
Kulinarisch wird es Kostpro-
ben geben, die es Ursula E.
Duchrow zufolge einzigartig,
weil ,,Original-Hohe-Borde*,
sind. ,Fiir Feinschmecker ser-
vieren wir unsere ,Chicken
sambuci’, eine Spezialitit mit
Hithnchen und Holunder sowie
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andere selbst ausgedachte und
ausprobierte Leckereien. Ver-
raten wollen wir nicht allzu-
viel. Unsere Besucher sollen
neugierig gemacht werden.
Und sie werden nicht ent-
tauscht.“ Fest steht, dass eine
ganze Schar von Bordefrauen
gemeinsam mit Landwirt-
schaftsministerin Petra Werni-
cke wiihrend einer groBen
Back-Show unter der Bis-
marckeiche frische Holunder-
kiichlein backen werden.




