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Partnerschaft zwischen Holunderprojekt und Privatbrauerei

Im Juni wird Holunderbier gezapit

Holunder und Bier passen
hervorragend zusammen. Das
finden Ursula E. Duchrow von
der Kreativ-Werkstatt Hohe
Birde und der Inhaber der
privaten Spezialitiitenbrauerei
Lindhorst, Jiirgen Eckart.
Premiere des Holunderbieres
soll zum Holunderbliitenfest
im Juni am Schnarsleber
Bauernhaus der Kreativwerk-
statt sein.

Von Maik Schulz

Lindhorst/Hohe Birde.
Durch die Volksstimme war
Jiurgen Eckart auf das Holun-
derprojekt der Hohen Borde
aufmerksam geworden. ,Ich
rief Frau Duchrow an, wir tra-
fen uns, unsere Philosophien
haben gepasst”, berichtet Jiir-
gen Eckart. Dicke schwarze
Holunderbeeren, handgelesen
von Ursula E. Duchrow harren
nun am Heiderand tief gekthlt
ihrer Veredelung im Brauhaus.

»In der niichsten Woche starte
ich die ersten zwei Brauver-
suche", berichtet Eckart, , Wir
werden es mit hellem Bieren
angehen, damit der Holunder-
geschmack nicht untergeht, ein
dunkles Bier wiire zu domi-
nant. Das wird ein guter Trunk,
davon bin ich (iberzeugt.”

Bewusst vergirt |, Meister
Eckart* die ganzen Beeren mit.
»In der Schale sind auch die
wertvollsten Stoffe, auch der
volle natiirliche Geschmack.”
Naturbelassen, ungefiltert und
echt - das ist die Philosophie
des Spezialiiitenbrauers von
Lindhorst, der vor fiinf Jahren
im heimischen Braukeller mit
seiner Kunst begann und am
Herrentag sein noch im Bau
befindliches privates Brauhaus
feierlich erdffnen will.

»Unser Bier wird nicht pas-
teurisiert und nicht gefiltert,
muss deshalb auch immer gut
gekiihlt gelagert werden. Dafir
bleibt aber der volle, unver-

filschte Geschmack erhalten.
Und wir geben dem Bier die
Zeit zum Reifen, die es fiir sei-
ne volle Geschmacksentfaltung
auch braucht.*

Nach den ersten Versuchsrei-
hen wollen Eckart und Duch-
row im Mai den Holundertrunk
probieren, damit er im Juli zum
Holunderbliitenfest in italie-
nische Schmuckflaschen frisch
abgefiillt werden kann. Ein
Etikett wollen beide Partner
gemeinsam entwerfen.

Neben Roggenbier, irischem
.Stout”, Bock und Dunkelbier
hat Eckart bereits Kirsch-
Brombeer- und Erdbeerbier
gebraut, librigens allesamt mit
echten Friichten, ohne Kon-
zentrate oder kinstliche Aro-
men. ,Das passt wunderbar zu
unserem Anliegen, die Ur-
spritnglichkeit und Natiirlich-
keit unserer Region mit Holun-
der(-bier) auch geschmacklich
wieder zu entdecken”, betonte
Ursula E. Duchrow.

Im Juni gibt es Holunderbier

Hohe Borde. Unterstitzung fiir das Holunderprojekt in
der VG Hohe Borde: Jiirgen Eckhardt, Inhaber der Privat-
brauerei in Lindhorst, will ein Holunderbier kreieren. Zum
Holunderbliitenfest im Juni kann probiert werden.

Der Lindhorster Bierbrauer Jurgen Eckart will ein Holunderbier kreieren.

Zum Holunderblitenfest im Juni kann probiert werden.  Foto: Schulz



